
APÉRITIF & MISE EN BOUCHE
Noix de St Jacques contisée à la truffe

ENTRÉE
Pressé marbré de foie gras mi-cuit 
aux figues confites

POISSON
Médaillons de homard, risotto de riz 
de Camargue au champagne

TROU NORMAND

VIANDE
Demi-pigeonneau royal : filet rôti
et cuisse farcie aux champignons,
petits légumes d’hiver

ASSIETTE DE FROMAGES
Sélection de la Maison Beillevaire

DESSERT
Douceur à la mandarine

Ouverture des portes à 19h30
Mercredi 31 décembre

02 51 68 99 35 • contact@vent-deden.com • 40 rue des Mésanges 85270 Saint-Hilaire-de-Riez

Soirée uniquement sur réservation selon disponibilités

MENU ADULTE

MENU ENFANT
Jusqu’à 11 ans

Hors boissons

APÉRITIF & MISE EN BOUCHE
Opéra de foie gras

VIANDE
Filet de bœuf, pressé de pommes 
de terre, petits légumes d’hiver

DESSERT
Douceur à la mandarine

Fond musical - Pas d’orchestre

100€

25€

RÉSERVEZ LA NUIT
ET LE PETIT DÉJEUNER
en chambre 1 à 4 personnes
au Vent d’Eden à partir de :

UNE SOIRÉE
TOUT CONFORT

90,90€


